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Diese zwei Kalbchen sind ers ein paar Wochen alt, und schon ziemlich neugier
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g. Gutsverwalterin Olivia Tietz-Pourroy (rechts), Ihr Neffe Victor Pourroy und Stefan Mohl (Landwirtschaftlicher Mitarbeiter)
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mit ihren Charolals-Rindern im Offenstall.
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Seit zwélf Jahren ziichtet die Familie Pourroy Charolais-Rinder. Die Kinderstube éuf Gut Romenthal ist voll.
15 weiRe Kalbchen tummeln sich auf der Weide, neun weitere werden in den nachsten Tagen und Wochen geboren

VON USCHI NAGL Viel Bewegung, frisches Gras und zahl-

reiche Wildkrauter halten die Tiere ge-
sund und verleihen ihrem Fleisch den
beliebten, wildahnlichen Geschmack.
_Auf unseren Wiesen und am Waldrand
wachsen echte Raritaten, wie zum Bei-
spiel Schafgarbe, Zinnkraut oder Frau-
enmantel”, erzahlt Olivia Tietz-Pour-
roy, die fast all ihre Tiere beim Namen
kennt. , An den Hornern und an der Fri-
sur kann man sie besonders gut unter-
scheiden”, sagt sie.

Ihr ist es wichtig, dass die Tiere zu-
frieden sind. Das habe mit der Haltung,
aber auch mit den Genen zu tun. ,Fur
uns war der friedfertige Charakter der
Charolais, neben der Fleischqualitat,
vor zwolf Jahren ein Grund, uns fir die-
se Rasse zu entscheiden”. Sogar die
beiden Zuchtstiere Asterix-und Filou
mit rund 1200 Kilo Lebendgewicht las-
sen sich — allerdings nur von ihrer Besit-
zerin — unter dem Pony und auf dem Ru-
cken kraulen.

Bis die Wiesen wieder saftig grun
werden, bleiben die Tiere im Offenstall,
wo sie sich sichtlich wohlfiihlen. Ausge-
streut wird der Stall mit Streu, die von

DieRBen Der Friihling ist auf Gut Romen-
thal angekommen, und mit ihm der
Nachwuchs: 15 schneeweille Kadalbchen
tummeln sich gemeinsam mit 1hren
Miittern in der Kinderstube im Offen-
stall, neun weitere Kdalbchen werden in
den nadchsten Tagen und Wochen er-
wartet. ,Solange wir gesund bleiben
und unsere Tiere versorgen konnen,
geht es uns und den Tieren gut”, sagt
Guisverwalterin Olivia Tietz-Pourroy.
Ein Team von funf Mitarbeitern stemmt
die Arbeit auf dem 108 Hektar grofen
Areal, zu dem auch 55 Hektar Wald ge-
héren. 1,50 Meter Sicherheitsabstand
sind hier kein Problem.

In den vergangenen Wochen wurden
die Weiden mit der Wiesenegge abge-
schleppt. So wurden die Boden durch-
geliftet, damit das Gras gut wachsen
kann. Voraussichtlich ab Ende April,
sobald die Wiesen wieder sathig grun
sind, durfen die rund 80 Charolais-Rin-
der, die auf Gut Romenthal leben, da-
runter auch die Mutterkihe, gemein-
sam mit thren Kalbchen, auf die Weide.

der Schutzgemeinschaft Ammersee-
Sid auf den dortigen Streuwiesen ge-
erntet wird. Gefiittert wird wohlrie-
chende Grassilage und eigenes Heu.

Wahrend die Mutterkithe die Spiel-
stunde nutzen, um in Sichtweite in
Ruhe zu fressen, springen die kleinen
Stiere und Kalbinnen, darunter auch
das Zwillingspaar Ida und Ina, frohlich
durcheinander. ,Was das Futter an-
geht, sind wir normalerweise autark",
sagt die Gutverwalterin. Der starke Ha-

Charolais-Rinder haben einen
friedfertigen Charakter

gelschlag im Juni 2019 machte den Ro-
menthalern heuer allerdings schwer zu

schaffen. Das-Heu von zwei grofien.

Wiesen hat es komplett verhagelt, Zum
Gliick konnte Heu von einem Nachbar-
hof zugekauft werden., Im November,
wenn sich der Weidesommer dem Ende
zuneigt, werden die kleinen Stiere an
einen Biobetrieb zur weiteren Aufzucht
verkauft, Die weiblichen Jungtiere blei-
ben auf dem Hof. Sie diirfen ihr Leben

gut zwel Jahre lang in der Herde genie-
Ben, dann wird entschieden, ob sie in
die Zucht gehen oder als frisches Rind-
fleisch vermarktet werden. Alle sechs
bis acht Wochen wird ein Tier ge-
schlachtet, das, so Tietz-Pourroy, nach
Mdglichkeit komplett verwertet wird.
. Auch fur die Innereien und alles ande-
re haben wir Abnehmer”. Das hoch-
wertige Fleisch wird ab Hof verkauit.
Noch in diesem Jahr soll auf Romenthal
ein schoner, neuer Hofladen eroffnet
werden. ,Wir verstehen uns als land-
wirtschaftliche Nahversorger, und wir
arbeiten fleifig, um unsere Sache gut
zu machen", sagt Olivia Tietz. Denn
insbesondere in Krisenzeiten seien
Nahversorgung und Direktvermark-
tung besonders wichtig. , Wir Landwir-

te-sind fur die Menschen da und wir,

bieten, auch in der Region DieBen, eine
grofe heimische Produktvielfalt®, so
Tietz, Und da besondere Zeiten unge-
wohnliche MaBinahmen erfordern, lie-
ferte sie ihre Ware nach der letzten
Schlachtung unter Einhaltung strengs-
ter HygienemaBnahmen personlich und
kostenlos zu ihren Kunden — sogar bis
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nach Worthsee und Munchen — aus, die
wegen Corona nicht vor die Tur wollten

oder konnten. ,Einige haben sich dafur
sehr nett bedankt und ihre Wertschat-

zung fir unsere Arbeit zum Ausdruck

gebracht”, freut sich die Gutsverwalte-
rin. Ein Anliegen sind ihr und ihrem
Team auch die Biotope und der Arten-
schutz auf Romenthal, wo seit Jahr-
zehnten biologisch gewirtschaftet wird.
.In unserem Weiher wohnt ein Biber.
Und besonders schon ist es, wenn im
Sommer der Schwarzstorch uber die
Wiesen stolziert, Den Wald versuchen
wir, wo immer es geht, in Ruhe zu las-
sen. Auch dort befinden sich karterte
Biotope.”

Wenn Olivia Tietz-Pourroy nicht mit
Verwaltungsarbeiten beschaftigt ist, ist
sie_,Springerin_an_allen Ecken® Am
liebsten ist sie als Geburtsbeobachterin,
als Hebamme und in der Kalberkinder-
stube im Einsatz, ,Im Idealfall schaffen
die Mutterkiihe die Geburtsarbeit al-
lein und wir uberwachen das Gesche-
hen vor der Kamera. Sehr haufig aber
steht man mitten in der Nacht im Stall
und leistet Geburtshilfe." (una)
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